
 

 

 

 

VITIGNO 
80% Nerello Mascalese 

20% Petiti Verdot 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Misto alberello/spalliera 

 

ETÀ VIGNE 
10-30 anni 

 

TERRAZZE DELL’ETNA 
RANDAZZO / SICILIA 

 

 

CRATERE ROSSO SICILIA 

NOTE DEGUSTATIVE 
Esame Visivo: Colore rosso rubino intenso con riflessi 

violacei  

Esame Olfattivo: Sentori di frutta matura, tendente al 

balsamico con note laviche  

Esame Gustativo: Sapido, dinamico con una struttura 

lunga e costante 

TIPOLOGIA TERRENO 
Vulcano-lavico 

 

VINIFICAZIONE 
Macerazioni lunghe e 

controllate 

 

AFFINAMENTO 
6 mesi in legno e 24 

mesi in bottiglia 

ABBINAMENTI 
Ottimo con carni rosse, meglio se ben condite. Si 

accosta perfettamente anche a formaggi ben 

stagionati a pasta dura, a selvaggina ed agnello 


